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ПРОФЕСИНАЛЕН ОПИТ   

 

 
ОБРАЗОВАНИЕ    

 

01/06/1996 → 
 
 
 

Главен асистент 
Бургаски държавен университет "Проф.д-р Ас.Златаров", гр.Бургас, ул. "Проф. Якимов" №1 
https://btu.bg/index.php/bg/  

 
2006-2015 

 
 
 

Хоноруван преподавател 
Международен колеж - Добрич 
https://mk-edu.eu/ 

 
2003-2017 

 
 
 

Хоноруван преподавател 
ЧПК „Васил Левски“ – Бургас 
http://www.collegelevski.org 

 
01/04/1995 - 31/05/1996 

 
 

01/03/1994 - 20/03/1995 
03/08/1992 - 24/02/1994 

 

Инженер-технолог 
 "Анада" ЕАД, гр. Несебър 
ЕТ "Вас и синове", гр.Бургас 

ЕТ "Орион БВ", гр.Бургас 

03/10/2013) Доктор, Диплома № 046 от 07.10. 2013 г.  

Университет по Хранителни Технологии – гр. Пловдив  
Образователна и Научна Степен „Доктор” по 5. Технически науки, 5.12. Хранителни технологии  

01/09/1985 - 11/07/1990 Иженер-технолог  по "Технология на месото и рибата"  

Университет по Хранителни Технологии – гр. Пловдив 

ОКС „Магистър“, специалност "Технология на животинските хранителни продукти, 
консервирането  и общественото хранене“ 

   26.04.2013 
 

Свидетелство за степен на владеене на английски език № 
29.13.2013. 

 

Университет „Проф. д-р Ас. Златаров”, Отделение за СДК 
 

11.03.2010 Сертификат по Сомелиерство № 833 / 11.03.2010  

https://btu.bg/index.php/bg/
https://mk-edu.eu/
http://www.collegelevski.org/


   Автобиография  Собствено име, Презиме, Фамилия  

  © Европейски съюз, 2002-2013 | http://europass.cedefop.europa.eu  Страница 2 / 6  

 
ПРЕПОДАВАНИ ДИСЦИПЛИНИ    

 

НАУЧНА ДЕЙНОСТ    

 

Асоциация на сомелиерите в България 
 

19.07.2015 
 

Удостоверение за майсторски клас на тема „Совиньон блан”  

Национална лозаро-винарска камара, лектор международен експерт и дегустатор Давид 
Кобболт 
 

04.1998 Сертификат от курс на обучение „Consumer Behaviour and 
Quality in Hospitality Operations“ 

 

Oxford Brookes Univercity, UK 
 

03.1997 Сертификат от курс на обучение „Hospitality Organisation 
Management“ 

 

Oxford Brookes Univercity, UK 
 

 Колеж по туризъм 

„Стокознание и сензорен анализ на храни и напитки“ , ОКС „Проф.бакалавър“ 

 „Сомелиерство”, ОКС „Проф.бакалавър“ 

„Основи на нутрициологията“, ОКС „Проф.бакалавър“ 

„Хранителни продукти за целенасочено хранене“, ОКС „Проф.бакалавър“ 

„Кетърингови системи“, ОКС „Проф.бакалавър“ 

„Организация на събития и кетъринг“, ОКС „Проф.бакалавър“ 

Факултет по обществени науки 

„Традиции и кулинарна идентичност“, ОКС „Бакалавър“  

„Сомелиерство“, ОКС „Бакалавър“ 

Факултет по технически науки 

„Технология на месото и рибата и продукти от тяхната преработка“, ОКС „Бакалавър“ 
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